
L'adjectif « Blanc » se rapporte à la couleur de la terre de ce clos situé sur
l'ancien cône alluvionnaire de la Combe de Pommard où les cailloutis blancs
dominent.

La parcelle du « Clos Blanc » est située en bordure de la route des Grand Crus à
l'entrée de Pommard et dans le prolongement des « Grands Epenots » avec des
sols argilo-calcaires ferrugineux profonds.

Robe : Robe rubis intense

Nez : Intense avec des notes de fruits noirs, de fumé et d'épices

Bouche : Enrobante, avec une belle sucrosité vanillée, riche avec une texture très
soyeuse, très belle longueur avec une f inale pain d'épices très élégante.

C E  C L I M A T

L E  T E R R O I R

Pinot Noir

12-15 mois

100% fût de 1

vin

10 ans

D É G U S T A T I O N

P O M M A R D

1 E R  C R U  " C L O S  B L A N C "

PUISSANT ET SUAVE
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